Zatacznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustugi przygotowania, dostarczenia i utylizacji
positkow dla Szkoty Podstawowej przy ulicy Wojskowej 5 w Zespole Szkot im. 7 Putku
Strzelcow Konnych Wlkp. w Biedrusku.

2. Istnieje mozliwo$¢ dokonania wizji lokalnej obiektow przed ztozeniem oferty. Dokonanie
wizji jest mozliwe od poniedziatku do pigtku w godzinach pracy jednostki organizacyjnej,
po uprzednim zgloszeniu telefonicznym we wtasciwej jednostce. Wizja lokalna traktowana
jest przez Zamawiajacego jako czynno$¢ pomocnicza przy przygotowaniu oferty i nie ma
wptywu na ich oceng.

3. Opis przedmiotu zamoéwienia realizowanego w okresie styczen-grudzien 2024
z wytaczeniem dni wolnych ustawowo:

3.1. Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie i dostarczenie positkow: zupa i drugie

danie w formie ustugi cateringowej do Szkoty Podstawowej przy ulicy Wojskowej 5
w Zespole Szkot im. 7 Pulku Strzelcow Konnych Wielkopolskich w Biedrusku
w okresie styczen 2024 r. — grudzien 2024 r., co stanowi okoto 185 dni Zzywieniowych.

3.2. Miejsce $wiadczenia ustugi: Szkota Podstawowa w Zespole Szkét im. 7 Pulku
Strzelcoéw Konnych Wielkopolskich ul. Wojskowa 5, 62-003 Biedrusko. Wykonawca
bedzie dostarczal positki na wilasny koszt i ryzyko w specjalistycznych termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jako$ci przewozonych potraw.

3.3.Wykonawca bedzie ponosil takze koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw
positku oraz usunigcia z terenu szkoty wszelkich odpadéw pokonsumpcyjnych.

3.4. llo$¢ zamawianych positkow dziennie szacuje si¢ na ok. 90.

3.5. Ogoétem planowana liczba dzieci obje¢tych dozywianiem: 90 uczniow (7-15 lat).
Podana liczba uczniow korzystajacych z dozywiania jest liczbg orientacyjng, poniewaz
bedzie uzalezniona od liczby ztozonych wnioskow.

3.6. Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia ilosci dostarczanych positkow. Minimalna
ilo$¢ dostarczanych positkow to jeden.

3.7. W sytuacji zmniejszenia liczby dzieci objetych dozywianiem (np. rezygnacja ucznia
z dozywiania) Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszczen z tego tytutu,
w szczeg6lnosci o zaptlate stanowigcg réznice miedzy liczba wskazang w zapytaniu
ofertowym, a liczbg rzeczywiscie zrealizowang przez Wykonawce.



3.8. Wykonawca zapewni w formie elektronicznej zamawianie positkéw na wybrane
dni/tygodnie lub caly miesigc. Jednoczesnie zapewni mozliwo$¢ zmiany, odwotywania,
przenoszenia positkow, wyboru dania, najp6zniej do godziny 7:30 tego samego dnia.
Wykonawca zobowigzany bedzie zapewnic ilo$¢ obiadow zgodnie z zapotrzebowaniem

ztozonym na dany dzien.

3.9. Zwigkszenie badz zmniejszenie liczby dozywianych ucznidow nie bedzie powodowaé
zmiany ceny jednostkowej positku. Wykonawca o powyzszych zmianach zostanie
powiadomiony z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. Zmiany te nie wymagaja
aneksu do umowy.

3.10. Ustuga $wiadczona bedzie w dni nauki szkolnej przewidzianej organizacja roku
szkolnego okreslonego przez Ministra Edukacji i Nauki oraz zmianami ustalonymi
Stosownymi przepisami prawa w tym zakresie, decyzjami dyrektorow szkot.

3.11. W sytuacji zmniejszenia liczby dni §wiadczenia ushugi z tytulu zmiany organizacji
pracy placowek o$§wiatowych Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszczen z tego
tytulu, w szczeg6lnosci o zaptate za gotowos¢ §wiadczenia ushugi.

3.12 Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje o dzieciach zakwalifikowanych
przez O$rodek Pomocy Spotecznej w Suchym Lesie (dalej OPS) do otrzymania
dofinansowanych obiadow. Koszty te obcigzajag OPS, na podstawie odrebnie podpisanej
umowy migdzy Wykonawcg i OPS, na co Wykonawca wyraza zgodg.

3.13. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami
| przepisami prawa.

3.14. Positki muszg posiada¢ warto$¢ odzywcza i energetyczng zgodng z wymogami
1 normami zywienia dzieci 1 mtodziezy zgodnie Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup S$rodkow spozywczych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom 1 mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie
musza spetnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1
mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U z 2016 r. poz. 1154) 1 by¢ sporzadzane zgodnie z
zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi zywienia zbiorowego zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie  zZywnoS$ci
1 Zywienia oraz przepisami wykonawczymi do tej ustawy (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021
zezm.).

3.15 O liczbie obiadow Wykonawca bgdzie informowany w dniu wykonania ustugi, czyli

tego samego dnia do godz. 9:30.



3.16 Obiady powinny by¢ dostarczane do placowki oswiatowej w godzinach 11:00-12:00.
W sytuacjach szczegdlnych istnieje mozliwo$¢ zmiany przez Zamawiajacego, godzin
dostarczania positkOw po wczesniejszym uzgodnieniu.

4. Wymogi szczegolne:

4.1. OBIAD:

a) zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 250 kcal,
b) napoj (kompot owocowy/sok/napar/woda): gramatura nie mniej niz 200 ml na jedno dziecko.
¢) w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem migsnym
lub rybnym wraz z suroéwka; /co najmniej trzy razy w tygodniu positek mig¢sny/do kazdego
positku suréwka, kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace zrodiem biatka
zwierzgcego (migso wieprzowe wotowe, drob, ryby lub nabiat) uzupetnione o produkty bedace
zrodtem biatka roslinnego (jarzyny, surowki, satatki, owoce) oraz zamiennie ziemniaki, kasze,
ryz, makaron).
d) drugie danie:
I.zamiennie ziemniaki, ryz, kasza gryczana, makaron — w zaleznosci od produktu min. 150-
200 g,

Il. porcja migsa / ryby, sztuka miesa / ryby bez sosu — min. 80-100 g,

. potrawa typu — gulasz, potrawka, spaghetti — min. 150 g,

IV. surdwka warzywna, warzywa gotowane min. 80-100g,

V. dania typu: gotabki, pierogi, krokiety, kluski — porcja min. 200 g,

przy czym Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ indywidualnej rezygnacji z zupy lub

drugiego dania.

4.2. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:
rodzaj potrawy nie moze powtarzaé si¢ W tym samym tygodniu, w tygodniu powinien by¢
dostarczany,
co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem migsnym (z przewaga drobiowego) lub rybnym
wraz z surowka; potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow
wysokiej, jakosci, swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia
substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych; w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone duszone,
okazjonalnie smazone;
do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion roslin straczkowych, roznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;
zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-migsnym; wazna jest estetyka potraw
3



I positkow; wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktow oraz na bazie Fast food
lub mrozonych potraw. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci positkow w ciggu
jednego tygodnia wprzypadku zupy oraz w ciggu dekady w przypadku Il dania.

4.3. Zastrzega si¢ brak mozliwosci stosowania przez Wykonawce gotowych potraw

konserwowych, dan w torebkach oraz dostepnych na rynku ulepszaczy smakow.

4.4, Wykonawca zobowiazany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci
od indywidualnych potrzeb uczniéw, zgodnie z informacja otrzymang 0d zamawiajacego
(np.:  positki  zzaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, uwzglednienie
indywidualnych potrzeb alergikow).

4.5. Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie jadlospisu. Jadtospis bedzie

ukladany lub zatwierdzany przez dietetyka i bedzie uwzglgdnia¢ roznorodnos$¢ i

niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych przez okres minimum 10 dni; rodzaj

potrawy nie moze powtarza¢ si¢ W tym samym tygodniu; w tym oddzielnie jadtospisu dla
uczniéw bez alergii pokarmowej, bezmlecznych, innych alergikow. Jadlospisy powinny

by¢ dostarczone do Zamawiajacego (Dyrektora Szkoly Podstawowej w Zespole Szkot im.

7 Putku Strzelcow Konnych Wielkopolskich w Biedrusku).

4.6. Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadtospisie przedstawionym przez

Wykonawce.

4.7. Wykonawca przy realizacji zamdwienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen

i Norm obowigzujacych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad

zdrowego zywienia oraz zasad zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci z

warunkami umowy.

4.8. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzgledni¢ normy produktow dla dzieci w wieku 7-15 lat, z zastrzezeniem, ze warto$¢
kaloryczna positku dla jednej osoby nie bedzie nizsza jak 1000 kcal.

4.9. Obiady musza by¢ przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie
z badan przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie
spetniajgcym wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadow produkcyjnych lub
wprowadzajacych do obrotu positki, $rodki spozywcze.

4.10. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadoéw
zwigzanych z ushugg Zywienia 1 ponosi tym samym odpowiedzialnos¢ za gospodarowanie
tymi odpadami oraz ponosi koszty ztym zwiagzane zgodnie z Ustawg zdnia 14grudnia2012
r.oodpadach (Dz.U.z2018r.,poz. 992 z pozn.zm.).

4.11. Wydawanie obiadoéw lezy po stronie Zamawiajgcego.



4.12. Wykonawca jest gotowy zapewni¢ w ramach potrzeb pomoc przy wydawaniu
positkow.
4.14. Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania probek positkoéw do celow

sanitarno-epidemiologicznych zgodnie z obowigzujagcymi w tym zakresie przepisami.



